Ministerul Educaţiei şi Cercetării Ştiinţifice 
Barem  pentru – Etapa judeţeană a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculară “Tehnologii” 

OLIMPIADA – ARIA CURRICULARĂ “TEHNOLOGII” 
Etapa judeţeană – 24 februarie 2018
Profil: SERVICII

Domeniul: TURISM ȘI ALIMENTAȚIE

Clasa: a XI-a

Barem de corectare şi notare

· Toate subiectele sunt obligatorii. Se acordă 10 puncte din oficiu.

Subiectul. I. 







TOTAL: 20 puncte
 1.1      10 puncte
1-b; 2-a; 3-a; 4-c; 5-a; 6-b; 7-d; 8-c; 9-a; 10-b;

Pentru fiecare răspuns corect se acordă 1 p. Pentru răspunsul incorect sau lipsa acestuia ,0p.
1.2    5 puncte

   1-A; 2-A; 3-F; 4-A; 5-A
Pentru fiecare răspuns corect se acordă 1 p. Pentru răspunsul incorect sau lipsa acestuia,0 p.
  1.3    5 puncte 

1-d, 2-b, 3-e, 4-c, 5-a.
Pentru fiecare răspuns corect se acordă 1 p. Pentru răspunsul incorect sau lipsa acestuia ,0p.
Subiectul. II. 







TOTAL: 30 puncte

2.1. Completaţi enunţurile cu termenii corespunzători astfel încât enunţul să respecte adevărul ştiinţific şi treceţi pe foaia de concurs în dreptul cifrei termenul identificat.   
 ( 17 p)
1. Pensiunea turistică

2. Hotelul

3. Motel

4. Cortului

5. Rulotei

6. Zahanaua

7. Careul
8. Crama

9. Organizatorică

10. Funcțională

11. Operațională

12. Grafică

13. Organigramă

14. De masă
15. Capacitatea

16. Corespunzător

17. Eficiență maximă
Pentru fiecare răspuns corect și complet se acordă câte 1 p; pentru răspuns incomplet, incorect sau lipsa acestuia, 0 p.
2.2 Răspundeţi în scris, pe foaia de concurs, următoarelor cerinţe:                13 puncte

1. Tipurile de structuri organizatorice complexe sunt:

5 p
· funcțională

· divizională

· matricială

· tip holding

· hibridă

Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 1 p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0 p.

2. Caracteristicile structurii ierarhice:



6 p 
· număr redus de componente operaţionale;
· fiecare persoană este subordonată unui singur şef;
· conducerea fiecărui compartiment exercită toate atribuţiile conducerii la acel nivel;

· predomină relațiile organizatorice de autoritate de tip ierarhic.

Pentru oricare 3 caracteristici identificate corect și complet se acordă câte 2 p (3 x 2 p = 6 p); pentru răspuns parțial corect sau incomplet, se acordă câte 1 p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0 p. 
Se vor puncta oricare alte formulări şi modalităţi de rezolvare corectă ale cerinţei.
3. Obiecte de inventar din material textil:                                               2p
- molton, faţă de masă, napron, ancăr, şervet, huse, cârpe de şters

Pentru oricare 4 obiecte de inventar din material textil identificate corect se acordă câte 0,5 p (0,5 x 4 p = 2 p); pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0 p. 
Subiectul. III. 







TOTAL: 40 puncte

a. Enumerarea etapelor de aranjarea a salonului de servire înainte de sosirea consumatorilor.                                                                                             6 puncte
· Pregătirea personalului

· Aranjarea mesei (mise-en-place-ul)

· Așteptarea consumatorilor.
Pentru fiecare etapă enumerată corect și complet se acordă 2 p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0 p. 
b. Prezentarea etapelor privind realizarea mise-en-place-ului.                       13 puncte

1. Aerisirea sălii

2. ștergerea prafului

3. alinierea și fixarea meselor

4. fixarea moltonului

5. aducerea fețelor de masă și așezarea pe mese

6. aducerea și așezarea naproanelor

7. aducerea farfuriilor suport și așezarea pe mese pentru marcarea locului

8. aducerea și așezarea tacâmurilor

9. aducerea și așezarea paharelor

10. aranjarea șervetelor

11. așezarea farfuriei pentru pâine și a cuțitului pentru unt

12. aducerea altor obiecte de servire și așezarea pe mese

13. aranjarea scaunelor

Pentru fiecare etapă enumerată corect și complet se acordă 1 p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0 p. 
c. Definirea mise-en-place-ului                                                                         4 puncte
Mise-en-place-ul reprezintă totalitatea operaţiunilor ce se efectuează pentru pregătirea , aranjarea mobilierului şi a obiectelor de inventar pentru serviciul destinat servirii diferitelor mese şi categorii de consumatori.

Pentru  definirea corectă, candidatul va primi 4 p, pentru descrierea parţială 2 p, lipsa răspunsului, 0 p.

d. Identificarea obiectelor de inventar necesare realizării mise-en-place-ului pentru cină, ştiind că în componenţa meniului intră o gustare rece, preparat din peşte şi un preparat de bază.                                                                                        17 puncte
       Mise-en-place-ul pentru cină  conţine : 3 cuţite în dreapta farfuriei suport; 3 furculiţe în stânga farfuriei suport; (lânga farfuria suport se găsesc atât în dreapta cât si în stânga tacâmurile pentru preparat de baza, peşte, gustări); în faţa farfuriei suport se găsesc tacâmurile pentru desert; (cutit, furculita, linguriţa);4 pahare (apa minerală  în faţa farfuriei suport, urmată de paharul de vin roşu, paharul de vin alb în faţa cuţitului pentru peşte şi paharul pentru băutura aperitiv în faţa  cuţitului pentru gustare; serviciu de condimente ,salatiera în faţa furchetilor, în partea stângă a farfuriei suport; farfuria cu produse de panificaţie în stânga faruriei suport, număr de masa.

Pentru fiecare obiect de inventar enumerat corect și complet se acordă 1 p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0 p. 
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