OLIMPIADA-ARIA CURRICULARĂ” TEHNOLOGII”

Faza judeţeana 2017
PROBA PRACTICĂ

Profil: RESURSE NATURALE ŞI PROTECŢIA MEDIULUI

Calificarea : Tehnician analize produse alimentare
Clasa a XII-a 

1. Determinarea acidității unei probe de lapte de consum.
Fisa  de evaluare-executie practică
Criterii de evaluare pentru efectuarea lucrării practice :
	1.
	Echipament de protecţia muncii
	5 puncte

	2.
	Alegerea aparaturii
	5 puncte

	3.
	Modul de lucru

-Măsurarea a 10 ml lapte cu pipeta 
-Adăugarea apei ,  trecere prin pipeta de lapte 20 ml

-Agitare-omogenizare,   5min

-Adăugare indicator,  3 picaturi

- Titrarea cu NaOH 0,1n până la culoarea roz persistent 1 minut

-Determinarea volumului folosit la titrare

Repetabilitatea

Curăţenia la locul de muncă
	40 puncte din care:

8 p

10 p

2p

2p

5p

7p

3p
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	4.
	Încadrarea în timpul de lucru( timp maxim 25 minute) 

	10p

	5.
	Întocmirea referatului :

· Principiul metodei

· Aparatura şi reactivi

· Formula de calcul

· Interpretarea rezultatelor
	30 puncte din care :

5p

5p

10p

10p



	
	Oficiu
	10 puncte

	
	Punctaj total
	100 puncte


