Ministerul Educaţiei Naționale 

Subiecte pentru – Etapa judeteană a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculară “Tehnologii” 

Varianta 1

OLIMPIADA – ARIA CURRICULARĂ “TEHNOLOGII” 

Etapa judeţeană
Profil: Resurse naturale şi protecţia mediului 
Domeniul: Industrie alimentară
Clasa: a XII-a 
· Toate subiectele sunt obligatorii. Se acordă 10 puncte din oficiu.

· Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul  I. 







            TOTAL: 20 puncte

I.1. Scrieţi pe foaia de concurs litera corespunzătoare răspunsului corect. 

(10p)
1. Predefecarea şi defecarea sunt operaţii de tratare a zemii de difuzie cu:

a. lapte de var; 

b. hidroxid de sodiu;

c. piatră vânătă; 

d. permanganat de potasiu.

2. Politica în domeniul calităţii este parte componentă a:

a. auditului calităţii ;

b. politicii generale a organizaţiei;
c. costurilor de producţie;
d. caracteristicilor de calitate ale produselor.
3.Temperatura optimă în faza de uscare a prăjirii seminţelor de floarea soarelui este:

a.   90 - 100°C; 

b. 100 - 105°C;

c. 110 - 120°C; 

d. 125 – 130°C.

4. Moara cu ciocane se utilizează pentru:

a. calibrarea cireşelor;

b. zdrobirea merelor;

c. eliminarea sâmburelui prunelor;

d. eliminarea codiţelor la vişine.
5. Curăţarea laptelui se poate realiza prin:

a. omogenizare;

b. standardizare;

c. pasteurizare;

d. filtrare.

6. Un dezavantaj al televiziunii ca principal mijloc de comunicare în marketing este:

a. perisabilitatea ridicată a mesajului;

b. audienţă largă;

c. combină imaginea, textul şi culoarea;

d. este credibilă.

7. Principiul de separare a impurităţilor din masa de seminţe oleaginoase cu ajutorul tararului aspirator este :

a. diferenţa de mărime dintre seminţe şi impurităţi; 

b. diferenţa de greutate specifică dintre seminţe şi impurităţi; 

c. proprietăţile magnetice ale impurităţilor feroase;

d. diferenţa de mărime şi greutate specifică dintre seminţe şi impurităţi.

8. Inactivarea microorganismelor de pe suprafaţa fructelor se realizează prin procesul de:

a. îndepărtare a codiţelor; 

b. opărire;

c. exhaustizare;

d. închidere recipiente.

9. Un produs secundar obţinut din procesul tehnologic de fabricare a zahărului este: 

a. brochenul;

b. melasa;

c. miscela;

d. şrotul.

10. Ştufuirea este operaţia de:

a. introducere a compoziţiei în membrane;

b. separare a cărnii de pe oase;

c. înţepare a batoanelor de salam;

d. umplere a membranelor.

I.2. Transcrieţi pe foaia de concurs litera corespunzătoare fiecărui enunţ (a,b,c,d,e) şi notaţi în dreptul ei litera „A” dacă apreciaţi că enunţul este adevărat sau litera „F” dacă apreciaţi că enunţul este fals. 






(5 p)

a.  Dezmucilaginarea cu acid sulfuric concentrat se utilizează la rafinarea uleiului de rapiţă. 

b. Preţul practicat de o firmă pentru un anumit produs nu influenţează nivelul cererii pentru produsul respectiv. 
c. Exhaustizarea se poate realiza prin închiderea recipientelor sub vid. 
d. Un avantaj al formei în “V” al tăieţeilor de sfeclă este rezistenţa mică la tasare. 

e. Alterarea plan-acidă apare frecvent la conservele de tomate. 
I.3.a. Scrieţi pe foaia de examen corespondenţa dintre cifrele din coloana A în care sunt trecute operaţii tehnologice din procesul de obţinere a preparatelor din carne  şi literele din coloana B, care reprezintă utilajele corespunzătoare acestora.
(3p)

	A. Operaţii tehnologice
	B. Utilaje

	1. Tranşare
	a. cuter

	2. Mărunţire fină
	b. şpriţ

	3. Umplere
	c. volf

	
	d. fierăstrău electric


Pentru un singur răspuns din A corespunde unul din B.
I.3.b. Scrieţi pe foaia de examen corespondenţa dintre cifrele din coloana A în care sunt trecute componentele politicii referitoare la calitate  şi literele din coloana B, care reprezintă formele de exprimare ale acestora.

(2p)

	A. Componentele politicii referitoare la calitate
	B. Forme de exprimare

	1. Politica principală
	a. fraze explicite

	2. Subpolitică 
	b. întrebări

	
	c. fraze implicite


Pentru un singur răspuns din A corespunde unul din B.
Subiectul II 








TOTAL: 30 puncte 

II.1. Scrieţi pe foaia de răspuns cifrele de la 1 la 4 , iar în dreptul fiecăreia treceţi noţiunea corectă care completează spaţiile libere corespunzătoare.


 (4 p)
1. Decolorarea uleiului este operaţia de .........(1)........din ulei a pigmenţilor......... (2) .......... sau formaţi în procesul tehnologic.
2. Prin operaţia de prelucrare...........(3)..........se îndepărtează casa seminţelor la mere, utilizându-se ..........(4).........tubulare.

II.2. Enumeraţi trei funcţii ale managementului calităţii.

                       (6p)

II.3. În figura de mai jos este reprezentat un utilaj pentru spălarea ambalajelor. Răspundeţi pe foaia de concurs următoarelor cerinţe:


                                              (20p)
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a. enumeraţi tipurile de ambalaje utilizarea la ambalarea conservelor sterilizate de legume şi fructe;

b. precizaţi două obiective ale operaţiei de spălare a ambalajelor;

c. identificaţi utilajul;

d. denumiţi reperele (2) şi (4).

e. enumeraţi etapele operaţiei de spălare a ambalajelor şi temperatura agentului de spălare, caracteristică fiecărei etape;

f. precizaţi natura soluţiei de spălare.

Subiectul  III







TOTAL: 40 puncte 

III.1. Realizaţi un eseu cu titlul  ”Obţinerea zemii de difuzie” precizând:                     (20p)                                                                                                                                 
a. operaţiile din faza de obţinere a zemii de difuzie;

b. metodele de difuzie;

c. cinci factori care influenţează procesul de difuzie;

d. trei tipuri de instalaţii folosite la difuzie;

e. produsele obţinute din faza obţinerii zemii de difuzie.

III.2. 










           (20p)
La determinarea densităţii relative  cu picnometrul a unei probe de ulei de floarea soarelui 

s-au obţinut următoarele valori:

m1 = 23,6752 g

m2 = 73,6854 g

m3 = 69,5845 g

a. Scrieţi formula de calcul a densităţii relative şi explicitaţi termenii.

b. Calculaţi densitatea relativă a probei de ulei.

c. Explicaţi ce reprezintă cifra de apă a picnometrului.
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