Ministerul Educaţiei Naționale 

Barem pentru – Etapa judeteană a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculară “Tehnologii” 

OLIMPIADĂ – ARIA CURRICULARĂ  „TEHNOLOGII”
Etapa judeţeană




                              Varianta 1
Profil: Resurse naturale şi protecţia mediului 

Domeniul/Calificarea: Industrie alimentară / Tehnician analize produse alimentare
Clasa: a XI-a 

Barem de corectare şi notare

· Toate subiectele sunt obligatorii. Se acordă 10 puncte din oficiu.

Subiectul I                                                                                                TOTAL: 20 puncte

I.1                                                                                                                      (10puncte)
1- c, 2 - c, 3 - c, 4 - b, 5 - a.
Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 2p, pentru răspuns greşit sau lipsa acestuia 0p. 





(5×2=10puncte)
I,2.                                                                                                                      (10puncte) 

1.
 1 - d;  2 - c;   3 - a.

2.
 1 - c;  2 - a.   
  . 

Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 2p, pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

                                                                                                      (5×2=10puncte)
Subiectul II                                                                                              TOTAL: 30 puncte 
II.1                                                                                                              (10puncte)











1.  a.  fină; 
2.  b. grişată; 

3.  c. inulină; 
4.  d. perlajul;
5.  e. amidon
        
       
Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 2p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.




                                                 (5×2=10puncte)
II.2                                                                                                              (10puncte)










1.   a. culoarea, b. spumarea, c. limpiditatea, d. gustul, e. mirosul.

                  


                                         (5(2=10puncte)
Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 2p, pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.
II.3                                                                                                                 (10puncte)
a.    1 - cilindru cu brăţară; 2 - cilindru cu clapetă mobilă; 4 - cuţit;

Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 1p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.




             (3×1=3puncte)
b.  Principiul metodei. Cântărirea cantităţii de seminţe ce umple un vas cilindric cu volumul Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 2p, pentru răspuns greşit sau lipsa acestuia 0p. de 1litru

c.  Factorii care influenţează valoarea greutăţii hectolitrice sunt :

· gradul de comprimare al substanţelor din bob;

· umiditatea;

· mărimea boabelor;

· prezenţa corpurilor străine.

Pentru oricare două răspunsuri corecte şi complete se acordă câte 2p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.
         (2×2=4puncte)
d.  Materii prime a cărei masă hectolitrică se determină cu acest aparat: orz, porumb, grâu, secară, seminţe oleaginoase .

Pentru oricare  răspuns corect şi complete se acordă câte 2p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.
                               (2×2=4puncte)

SUBIECTUL III                                                                                         TOTAL: 40 puncte 

III.1                                                                                                         (10puncte)



a. umiditatea normală a cerealelor = 14%;





(2puncte)     
Pentru răspuns corect şi complet se acordă 2 p, pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.
b.                                                                                                                              (4puncte)
– determinarea umidităţii cerealelor cu umidometrul;

– determinarea umidităţii cerealelor la etuvă, în caz de litigiu.



Pentru fiecare răspuns corect şi complet se acordă câte 2p, pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.                                                                     (2×2=4puncte)
c.                                                                                                                              (4puncte)

Creşterea umidităţii cerealelor determină:

·    – degradarea cerealelor în timpul depozitării;

· dezvoltarea dăunătorilor;

· dezvoltarea microflorei de alterare;
· obţinerea de făinuri de calitate inferioară;
·  prelucrarea anevoioasă a cerealelor.

Pentru oricare două răspunsuri corecte şi complete se acordă câte 2p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.
         (2×2=4puncte)


III.2                                                                                                            (30puncte)

a.                                                                                                                             (2puncte)

Formula chimică: (C6H10O5)n
Pentru formula scrisă corect şi complet  se acordă 2 p. Pentru formulă incompletă sau incorectă 0 p.

b.                                                                                                                             (10puncte)

Amidonul este un amestec de două poliglucide: amiloza şi amilopectina.
Pentru fiecare răspuns corect şi complet se acordă câte 2p, pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.                                      (2×2=4puncte)

Amiloza:
· se găseşte în interiorul granulei de amidon 

· este solubilă, 

· se colorează cu iodul în albastru

· are structură liniară, grad de polimerizare până la 300

Pentru fiecare răspuns corect şi complet se acordă câte 1p, pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.                                      (1×4=4puncte)
Amilopectina: 
· se găseşte în învelişul granulelor de amidon

· este greu solubilă

· se colorează cu iodul în violet

· are structură ramificată, grad de polimerizare până la 2000-3000, până la 6000

Pentru fiecare răspuns corect şi complet se acordă câte 1p, pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.                                      (1×4=4puncte)

c.                                                                                                                       (12puncte) 

Hidroliza acidă (în prezenţa acizilor minerali: HCl, H2SO4 )  - amidonul se hidrolizează  total, până la glucoză . Reacţia este importantă pentru că se foloseşte la obţinerea industrială a glucozei . ( 4 puncte)
Pentru răspuns corect şi complet se acordă 4 p. Pentru răspuns parţial corect sau complet se acordă 2 p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p.
Hidroliza enzimatică (sub influenţa enzimelor specifice - amilaze) - amidonul hidrolizează parţial. (2puncte)
Descompunerea enzimatică cuprinde două faze:

 - solubilizarea amidonului prin transformarea  în dextrine; (2puncte)
 - zaharificarea amidonului , cu formare de maltoză. (2puncte)
Hidroliza enzimatică se realizează la temperatura de 67-70 0C la fabricarea spirtului şi a berii şi se numeşte zaharificarea amidonului.     (2puncte)

 

Pentru răspuns corect şi complet se acordă 8 p. Pentru răspuns parţial corect sau complet se acordă câte (2puncte). Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p 
d.                                                                                                                  (6puncte)
 Întrebuinţările amidonului: 

   - În alimentaţie sub formă de făină . Este o substanţă care furnizează energie: dintr-un gram de amidon se obţin 4,1 cal. 

   - În industrie: fabricarea glucozei, obţinerea spirtului, prepararea cleiului pentru lipit hârtie. 

Pentru răspuns corect şi complet se acordă 6p. Pentru răspuns parţial corect sau complet se acordă 3 p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p.
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