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Varianta 1
Profil: Resurse naturale şi protecţia mediului 

Domeniul/Calificarea: Industrie alimentară / Tehnician analize produse alimentare 

Clasa: a XII-a 

Barem de corectare şi notare

· Toate subiectele sunt obligatorii. Se acordă 10 puncte din oficiu.

Subiectul I







          TOTAL: 20 puncte

I.1                                                                                                             (10 puncte)
     1. c       2. b      3. a        4. d       5. c        6. b       7. a        8. d        9. d    10.b    

Pentru fiecare răspuns corect se acordă 1p, pentru fiecare răspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.                                                                                                                








          Total: 10 puncte
Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 1p, pentru fiecare răspuns greşit sau lipsa acestuia 0p.

I.2                                                                                                             (5 puncte)
1-F; 2-F; 3-A; 4-A; 5-F





         Total: 5 puncte
Se acordă câte 1punct pentru fiecare răspuns corect. Pentru răspuns parţial corect sau incorect se acordă 0 puncte        

I.3.                                                                                                           (5 puncte)
1-b; 2-d; 3-a; 4-c; 5-f                                                                       Total: 5 puncte
Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 1p, pentru fiecare răspuns greşit sau lipsa acestuia 0p.
Subiectul II
TOTAL: 30 puncte

II.1 









     (4 puncte)
Condiţiile de depozitare  influenţează:

- starea de vestejire a sfeclei;

- gradul de alterare, sub acţiunea microorganismelor sau  a altor factori cum ar fi îngheţul/dezgheţul;

- gradul de degradare ca o consecinţă a unei depozitări îndelungate.

-Durata de depozitare a sfeclei va fi influenţată de modul cum a fost recoltată sfecla şi cantitatea de impurităţi din sfeclă.

Se acordă câte 1punct pentru fiecare răspuns corect. Pentru răspuns parţial corect sau incorect se acordă 0 puncte.
II.2                                                                                                                      ( 6 puncte)
1- masă, 2- refractometrică, 3: 8-9%, 4- picnometru, 5- plumb; 6- neagră
Pentru fiecare răspuns corect se acordă câte 1p, pentru fiecare răspuns greşit sau lipsa acestuia 0p.
II. 3.  









   ( 20 puncte)
a.                                                                                             (5×2=10puncte) 

1- cilindru; 2- cilindru cu fund mobil; 3- cilindru cu rol de pâlnie; 4- cuţit; 5- cutie cu greutăţi; 

Se acordă câte 2p pentru fiecare răspuns corect. Pentru răspuns parţial corect sau complet se acordă 1 p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p.  
 
b.                                                                                               (4puncte)  

Cântărirea cantităţii de seminţe ce umple un vas cilindric cu volumul de 1litru.
Pentru răspuns corect şi complet se acordă 4 p. Pentru răspuns parţial corect sau complet se acordă 2 p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p.

c.                                                                                                (5puncte)
-conţinutul de corpuri străine

-umiditatea masei de boabe

-masa specifică a produsului

-compactitatea aşezării boabelor în vas

-forma şi mărimea boabelor.
Pentru oricare două răspunsuri corecte se acordă câte 1 p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p
d.                                                                                                   (1punct)

 cereale, seminţe oleaginoase

Pentru oricare răspuns corect se acordă 1 p.Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p
SUBIECTUL III                                                                                            TOTAL: 40 puncte

III.1.                                                                                                             (25 puncte)
a                                                                                               (6puncte)  
Metoda refractometrică se bazează pe proprietatea substanţelor transparente de a devia raza de lumină care le străbate. Gradul de deviere este specific fiecărei substanţe şi este caracterizat prin indicele de refracţie.

 Pentru răspuns corect se acordă 6p; pentru răspuns parţial corect sau incomplet, se acordă 3p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

b                                                                                                  (3puncte)  
refractometru portabil; termometru; pipetă de sticlă

Pentru fiecare răspuns corect se acordă 1p; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

c                                                                                                  (16puncte) 
  Mod de lucru


 Calibrarea:                                                                        (10 puncte)

1. Se deschide capacul prismei. 1p
2. Se pun 1 – 2 picături din apă distilată pe prisma inferioară, utilizând o pipetă. 1p
3. Se închide prisma superioară.  1p
4.  Se ţine refractometrul cu partea frontală către o sursă de lumină (naturală sau artificială). 1p
5. Se priveşte prin ocular şi se roteşte inelul de compensare spre stânga sau spre dreapta pâna când se obţine o imagine clară. 1p
6. Linia de demarcaţie dintre zona luminoasă şi cea întunecată indică valoarea concentraţiei în substanţă uscată solubilă, în %, şi trebuie să fie 0 pentru apa distilată.  3p
7. Dacă există o deviaţie faţă de această valoare, se parcurg următorii paşi  (la temperatura de 20˚C):

            a ) Se slăbeşte piuliţa de fixare a şurubului de calibrare. 
            b ) Se roteşte şurubul de calibrare pentru a ridica sau coborâ scala.
            c ) Se strânge piuliţa de fixare a şurubului de calibrare.   2p

Pentru răspuns corect se acordă punctajul de mai sus ; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

               Măsurarea:                                                                         (6puncte)
 
Se parcurg primele  etape de mai sus, folosind în locul apei distilate proba de analizat şi se continuă astfel:
8. Se citeşte pe linia de demarcaţie dintre zona luminoasă şi cea întunecată  valoarea în procente. Aceasta trebuie să coincidă cu intersecţia diagonalelor. 2p

9. După folosire, se curăţă  cu mare atenţie prisma şi capacul prismei cu o cârpă moale înmuiată în apă sau dietileter. 2p
10. Corecţii: Dacă temperatura produsului în timpul determinării  a fost mai mare de 200C, se măreşte valoarea citită cu câte 0,07 unităţi pentru fiecare grad de temperatură. Dacă temperatura produsului în timpul determinării  a fost mai mică de 200C, se micşorează indicele de refracţie citit cu câte 0,07 unităţi pentru fiecare grad de temperatură. 2p
Pentru răspuns corect se acordă punctajul de mai sus ; pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

III.2.                                                                                                                         (15 puncte)
a.                                                                                                         (6puncte)



[image: image1.wmf]% NaCl=; (3p)

V-volumul de AgNO3, folosiţi la titrare, cm3 (1p)
m- masa produsului luat în analiză, g (1p)
0,005844-cantitatea de NaCl corespunzătoare la 1 cm3 sol AgNO3, sol. 0,1n, în g (1p)

Pentru răspuns corect şi complet se acordă 6 p. Pentru răspuns parţial corect sau complet se acordă 3 p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p.

b. 
[image: image3.wmf]                                                                                                     (4puncte)
% NaCl=5,96%
Pentru răspuns corect şi complet se acordă 4 p. Pentru răspuns parţial corect sau complet se acordă 2 p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p.

c.                                                                                                          (3puncte)

Conţinutul de sare se încadrează în limitele standard (maxim 6 %).         

Pentru răspuns corect şi complet se acordă 2 p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p.

d.                                                                                                           (2puncte)

- îmbunătăţirea gustului;

- prevenirea alterării;

- mărirea conservabilităţii;

-creşterea capacităţii de hidratare;

-frăgezirea cărnii;

-stabilizarea culorii.

Pentru oricare două răspunsuri corecte şi complete se acordă câte 1p. Pentru răspuns incorect sau lipsa acestuia se acordă 0p.
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